Vienne

PROTOCOLE D’ACCUEIL DES ENFANTS ALLERGIQUES
DANS LE CADRE DE LA RESTAURATION SCOLAIRE
PROCEDURE DU PANIER REPAS

Tout enfant ayant, en raison de problémes médicaux, besoin de suivre un régime alimentaire particulier, défini dans
le projet d’accueil individualisé, peut profiter des services de restauration collective : 'enfant consomme, a la cantine
scolaire, le repas fourni par les parents dans le respect des régles d’hygiéne et de sécurité des aliments.

1- PRINCIPES

Le présent protocole a pour but d’éviter la manifestation de deux dangers majeurs :
- Le choc anaphylactique (réaction allergique grave)
- La toxi-infection alimentaire

Les mesures de prévention de I'apparition de ces manifestations répondent a trois principes généraux dont le respect
est primordial :

A- Unicité

B- Identification
C- Réfrigération
A- Unicité

v" Un responsable unique : la famille
Les parents s’engagent a fournir :
-la totalité des composants du repas (pain compris)
-une assiette, les couverts et un verre
-la glaciére ou sac isotherme nécessaire au transport

v" Une prestation unique
L’enfant ne consomme que la prestation fournie par la famille

v" Un contenant unique
Un contenant fermé, assez grand pour contenir les couverts, assiette, verre et boites alimentaires, qui restera stocké
dans le réfrigérateur de la cuisine.

B- Identification .
Afin d’assurer une parfaite identification et d’éviter toute erreur ou substitution :
-Le contenant unique destiné a ’ensemble des composants du repas sera clairement identifié¢ au nom de I'enfant.
-Toutes les boites seront identifiées au nom de I'enfant

C- Réfrigération
-Dés la fabrication (ou achat), les aliments du panier repas seront conservés au froid, dans le réfrigérateur familial.
-Les boites seront transportées dans une glaciére ou un sac isotherme avec un pain de glace. La chaine du froid ne
devra pas étre rompue (ex : limiter la durée de séjour de la glaciére dans la voiture).

Version 1 du 22/03/2022




-Dés I'arrivée dans I'établissement scolaire, la glaciere ou le sac isotherme sera remis a I'agent de la collectivité qui
effectuera une prise de température d’un des plats conjointement avec le parent.

-Les boites du repas seront déposées dans le contenant au nom de I'enfant, puis entreposées dans le réfrigérateur de
la cuisine dont on assurera le maintien de la température (entre 0°C et 4°C maxi). Les couverts et les boites ne seront

ouverts qu'immédiatement avant le repas par la personne en charge de la remise en température aprés avoir repris
la température de stockage.

2- MODALITES PRATIQUES POUR LA SECURITE DES ALIMENTS
v' Préparation du repas par la famille

-Les évictions alimentaires seront respectées selon la prescription de I'allergologue

-Seuls les produits pouvant supporter la remise en température au four micro-onde sur le plan gustatif tout en
respectant leur date limite de consommation seront utilisés

-La mousse au chocolat, la créeme anglaise, la créme chantilly maison et tous produits  base de lait cru sont interdits
-Si les ceufs sont autorisés, ne les proposer que durs

-Seules les mayonnaises industrielles sont autorisées
-Se laver soigneusement les mains avant la préparation du repas

v"  Conditionnement

-Mettre les aliments dans des boites hermétiques susceptibles de supporter la remise en température au four micro-
ondes

-Dans le cas d’une préparation du repas la veille au soir, stocker les boites contenant le repas dans le réfrigérateur
réglé entre 0°C et +4°C.

v' Retour

Les boites feront I'objet d’un premier nettoyage et seront remises dans la glaciére avant restitution.

3- RESPONSABILITE

Le service de restauration de la commune d’Aixe-sur-Vienne est responsable de la bonne application du protocole
d’accueil individualisé. Toutefois, dans le cadre d’un accueil en collectivité, elle ne peut garantir que I'enfant ne
s’empare d’aliments proscrits.

La procédure du panier repas préparé par la famille nécessite une intervention spécifique du personnel de la
collectivité. Toutefois, la famille reste responsable du risque médical encouru par I'enfant du fait d’une restauration
collective non compatible avec un régime alimentaire spécifique.

Aixe-sur-Vienne, le

Signature du Pere Signature de la Mére Signature du Tuteur
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