
Menus du 1er au 5 avril

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
1er avril

Mardi
2 avril

Mercredi 
3 avril

Jeudi
4 avril

Vendredi
5 avril

Salade de pois chiches

Pizza royale

Salade de batavia

Yaourt bio nature

Ananas frais

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Salade César

Paleron de bœuf braisé

Carottes aux oignons 

Comté

Riz au lait vanille

Salade Piémontaise

Filet de colin au citron

Haricots beurre sautés

Babybel 

Kiwi



Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 8 au 12 avril

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
8 avril

Mardi
9 avril

Mercredi 
10 avril

Jeudi
12 avril

Vendredi
13 avril

Céleri rémoulade

Agneau rôti aux herbes

Tomate Provençale

Cantal

Donuts

Crêpes au fromage

Cordon bleu de dinde

Purée Crécy 

Kiri

Orange

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Salade de haricots verts

Couscous garni sans viande

Semoule royale

Petits suisses nature

Fraises

Carottes râpées à l'emmental

Brandade de poisson

Salade de batavia

Fromage blanc nature

Mangue au sirop léger



Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 15 au 19 avril

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
15 avril

Mardi
16 avril

Mercredi 
17 avril

Jeudi
18 avril

Vendredi
19 avril

Salade de riz Niçoise

Blanquette de poisson 

Flan de brocoli

Saint Nectaire

Pommes

Quiche du pécheur

Lapin à la moutarde

Pépinettes

Bleu d'Auvergne

Fraises Chantilly

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Carottes râpées

Omelette au fromage

Salade verte Pommes sautées 

Babybel 

Muffins

Chou-fleur aux œufs

Poulet Basquaise

Gratin Dauphinois

Chèvre buche

Salade de fruits crus 

Radis

Rôti de bœuf

Pommes Dauphines

Yaourts aux fruits

Poire au chocolat



Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 22 au 26 avril

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
22 avril

Mardi
23 avril

Mercredi 
24 avril

Jeudi
25 avril

Vendredi
26 avril

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Chou Chinois

Sauté de porc au caramel

Riz Cantonnais

Fromage blanc nature

Pêche à la confiture

Pamplemousse

Filet de poisson meunière

Printanière de légumes

Edam

Gâteau de semoule

Salade César

Aiguillette de canard au miel

Gratin de penne

Camembert

Ananas au sirop

Salade de pâtes au surimi

Carbonnade Flamande

Haricots verts au beurre

Emmental

Banane

Quiche au fromage

Nuggets véggy

Frites

Vache qui rit

Pomme



Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 29 avril au 3 mai

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
29 avril

Mardi
30 avril

Mercredi 
1er mai

Jeudi
2 mai

Vendredi
3 mai

Salade du charcutier

Rôti de veau au jus

Petits pois printaniers

Comté

Brownies chocolat

Tomates à la féta

Brandade de poisson

Salade de batavia

Tartare ail et fines herbes

Compote de pommes

Macédoine mayonnaise

Blanc de poulet Normande

Risotto aux herbes

Petits suisses nature

Fraises

Céleri rémoulade

Lasagnes au fromage

Brie

Cocktail de fruits au sirop


