
Menus du 4 au 8 mars

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
4 mars

Mardi
5 mars

Mercredi 
6 mars

Jeudi
7 mars

Vendredi
8 mars

Taboulé

Cordon bleu de dinde

Petits pois Printaniers

Ossau-Iraty

Salade de fruits crus

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Carottes râpées

Agneau rôti aux herbes

Haricots verts maître d'hotel

Cantal

Gauffre chantilly

Céleri Rémoulade

Quiche aux fromages

Salade de Batavia

Petits suisses nature

Banane

Pamplemousse

Sandwich au thon

Chips

Piq et croq

Compote de pommes

Menu
pique-nique



Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 11 au 15 mars

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
11 mars

Mardi
12 mars

Mercredi 
13 mars

Jeudi
14 mars

Vendredi
15 mars

Crêpes au fromage

Filet de colin Sce Diéppoise

Brocolis au gratin

Saint-Nectaire

Poire

Chou blanc 

Œufs durs sauce tomate

Blé à la crème

Tome de Montagne

Eclair au chocolat

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Salade de haricots verts

Salade de Batavia

Tartiflette

Kiri

Kiwi

Betterave rouge au mais

Pilons de poulet

Frites

Fromage blanc nature

Orange



Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 18 au 22 mars

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
18 mars

Mardi
19 mars

Mercredi 
20 mars

Jeudi
21 mars

Vendredi
22 mars

Salade d'endives au jambon

Filet de colin frit au citron

Epinards béchamel

Comté

Gâteau de riz

Chou rouge 

Pintade rôtie au zeste 

d'agrumes

Pommes noisette

P'tit Louis

Mangue au sirop leger

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Pickel's de Legumes

Lasagne fromage épinard

Salade de Batavia

Bleu d'Auvergne

Ile flottante

Salade de thon et poivron

Petit Salé

Lentilles au jus

Petits suisses nature

Ananas frais



Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 25 au 29 mars

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Menus pouvant être modifiés en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
25 mars

Mardi
26 mars

Mercredi 
27 mars

Jeudi
28 mars

Vendredi
29 mars

Produits qui entrent dans le dispositif Egalim

Carottes râpées à l'emmental

Rôti de veau Normande

Haricots verts Maître d'hôtel

Gouda

Flan pâtissier

Salade de mâche fromagère

Tagliatelles au saumon

Petits Légumes

Babybel

Pêche Chantilly 

Salade de brocolis

Pilons de poulet

Riz pilaf

Fromage Blanc Nature

Banane

Céleri rémoulade

Omelette au fromage

Pommes sautées/salade

Vache qui rit 

Mirabelles au sirop


