






Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 23 au 27 février

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus pouvant être modi�és en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
23 février

Mardi
24 février

Mercredi 
25 février

Jeudi
26 février

Vendredi
27 février

Salade Coleslaw

Filet de poisson Grillé

Purée de pois cassé

P'tit louis 

Compote pomme framboise 

Salade de chou 

Omelette fromage

Pommes sautées

Petit-suisse

Abricot aux amandes

Salade de maïs

Agneau snacké

Semoule tajine de légumes 

Saint Nectaire

Gaufre

*Non servie à l’école maternelle suite à un audit réalisé

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont of�ciellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Label Rouge Agriculture Biologique Appellation d’origine 
protégée

Haute Valeur 
Environnementale

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à destination des écoles 

Salade de pâtes

Bœuf bourguignon

Céleri sauté au beurre

Etorky

Kiwi


