@ Menus du 20 au 24 avril N

. Vienne

Ecoles maternelle et elementaire

, l]bj'ectif:
Zero miette dans Mardi

: ) Jeudi Vendredi
mon assiette ARt 21 avril 23 avril 24 avril
20 avril
Velouté de carottes Taboulé tomates avocats Houmous de lentilles corail  Salade de concombre et mais
Poisson pané maison  Paté de pommes de terre au canard SPaghetti Bolognaise de [égumes <kl fiiss
Riz aux champignons @5 Mimolette P& Milk-shake a la banane Frites
Petit suisse Brochette de fruits Yaourt a boire a la fraise

(pomme-banane-kiwi

e Glace vanille ou chocolat

E & Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 'Union Européenne a destination des écoles
Menus pouvant étre modifiés en fonction de ['approvisionnement '

U EGALIM :

Depuis le 1 janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50%

en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de Tous les repas sont
l'agriculture biologique. préparés sur place
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AQC, IGP, STG, Label par l’équipe de

Rouge . .
Haute Valeur la cuisine centrale

> \, . . 3
Label Rouge Agriculture Biologique Environnementale

% Appellation d'origine
protégée




