






Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus du 27 avril au 1er mai

Tous les repas sont                 
préparés sur place                     

par l’équipe de                          
la cuisine centrale

Menus pouvant être modi�és en fonction de l’approvisionnement

Écoles maternelle et élémentaire 

Lundi
27 avril

Mardi
28 avril

Mercredi 
29 avril

Jeudi
30 avril

Vendredi
1er mai

Salade verte surimi

Sauté de veau normand

Purée crécy

Comté

Riz au lait

Carottes râpées

Mouclade (école élémentaire)

Fish and chips (école maternelle)

Quinoa 

Petit suisse

Pêche chantilly

EGALIM : 
Depuis le 1er janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50% 
en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique.
Certains labels et démarches sont of�ciellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AOC, IGP, STG, Label 
Rouge

Label Rouge Agriculture Biologique Appellation d’origine 
protégée

Haute Valeur 
Environnementale

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à destination des écoles 

Salade Piémontaise

Croustillant de poulet 

Haricots beurre

Etorki    

Kiwi


