15 Menus du 31 aodit au 4 septembre o

Ecoles maternelle et elementaire

Lundi Mardi Mercredi Jeuds Vendredi
31 aoiit 1¢ septembre 2 septembre 3 septembre 4 septembre

Salade de haricots verts g
aux graines

Pilon de poulet Tex-mex #:2 Quiche du maraicher Bouchées de la mer

Frites Salade verte* Salade verte*

Vache qui rit %=F Yaourt bio

Glace & Raisin & Pommes

E & Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 'Union Européenne a destination des écoles

*Non servie a l'école maternelle suite a un audit réalisé
Menus pouvant étre modifiés en fonction de l'approvisionnement /

U EGALIM -

Depuis le 1 janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50%

en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de Tous les repas sont

l'agriculture biologique. préparés sur place
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AQC, IGP, STG, Label re e
Rou par l'équipe de
ge L
R 1 Agri iologi - ion dorigi R R la cuisine centrale
Label Rouge Agriculture Biologique & Appellation d'origine ) Environnementale

protégée



15 Menus du 7 au 11 septembre
=1 Ecoles maternelle et éléementaire

Lundi Mardi Mercredi
7 septembre 8 septembre 9 septembre

Salade de mache féta-noix;;\“:

Salade de petits pois “

Omelettes au fromage Poisson en crodte de sésame

Pommes sautées / Salade verte Boulgour oriental

Saint-Moret

. Vienne

. &
“Che (resset™

Jeudi Vendredi
10 septembre 11 septembre

Brocoli aux ceufs

Carbonnade de boeuf ##  Rati de veau sauce Normande #22

Polenta dorée / Haricots vertsiL:

Tortis

Fromage blanc coulis de fruits

et son crumble croustillant

€& Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 'Union Européenne a destination des écoles

*Non servie a ['école maternelle suite a un audit réalisé
Menus pouvant étre modifiés en fonction de 'approvisionnement

UAJ EGALIM :

Depuis le 1¢ janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50%
en valeur de produits durables ou sous signes d'origine ou de qualité dont 20% de produits issus de

l'agriculture biologique.

Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AQC, IGP, STG, Label

Rouge

> \, . o o
Label Rouge Agriculture Biologique

% Appellation d'origine
protégée

&

3 Haute Valeur
”Environnementale

Tous les repas sont
préparés sur place
par l'équipe de
la cuisine centrale



. Vienne

Ecoles maternelle et élémentaire

15 Menus du 14 au 18 septembre o

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
14 septembre 15 septembre 16 septembre 17 septembre 18 septembre
Salade de pois chiches Concombres Bulgare Salade de quinoa
Longe de porc rotie #:2 Quiche miel poireaux chévre Brandade de poisson @2  Tenders de poulet maison

Chou-fleur sauté

Courgettes grillées

Petits suisses Gateau au chocolat

Comté {&

é Raisin |

Poires au chocolat Péche

© ¥ Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l'Union Européenne & destination des écoles
*Non servie a l'école maternelle suite a un audit réalisé

Menus pouvant étre modifiés en fonction de ['approvisionnement '

U%) EGALIM :

Depuis le 1 janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50%

en valeur de produits durables ou sous signes d'origine ou de qualité dont 20% de produits issus de Tous les repas sont
l'agriculture biologique. préparés sur place
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AQC, IGP, STG, Label par l’équipe de

Rouge . .
Haute Valeur la cuisine centrale

> \, . . 3
Label Rouge Agriculture Biologique Environnementale

% Appellation d'origine
protégée




D Menus du 21 au 23 septembre
=1 Ecoles maternelle et élementaire

Lundi Mardi
21 septembre 22 septembre

Mercredi Jeudi
23 septembre 24 septembre

Betteraves Salade Coleslaw Rillettes de canard

Petit salé

Acras de poisson maison Spaghetti facon Bolognaise
Babybel

Créeme aux ceufs

> €F Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de U'Union Européenne & destination des écoles
Menus pouvant étre modifiés en fonction de l'approvisionnement '

D73 EGALIM :

Depuis le 1 janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50%
en valeur de produits durables ou sous signes d'origine ou de qualité dont 20% de produits issus de
l'agriculture biologique.

Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AQC, IGP, STG, Label
Rouge

Label Rouge

Haute Valeur

% Appellation d'origine .
</ APP g “2 Environnementale

protégée

Agriculture Biologique

. Vienne

7 A
“Che resse™

Vendredi
25 septembre

Piémontaise
Escalope a la créme #:2

Haricots verts maitre d’hotel

Tous les repas sont
préparés sur place
par l'équipe de
la cuisine centrale



A Menus du 28 septembre au 2 octobre f\(\

=" \ienne
Ecoles maternelle et élémentaire

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
28 septembre 29 septembre 30 septembre 1¢ octobre 2 octobre
Gaspacho Beignets de calamar Poireaux mimosas Carottes rapées
Pizza provencale Boeuf Bourguignon #:2 Paélla de la mer Lasagnes maison
Salade verte* Purée de brocoli Chévre Salade*
Comté Fromage blanc Raisin Vache qui rit
Gaufre ‘ Nectarine Compote de pommes

&£ Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 'Union Européenne a destination des écoles

*Non servie a ['école maternelle suite a un audit réalisé
Menus pouvant étre modifiés en fonction de l'approvisionnement /

U] EGALIM :

Depuis le 1 janvier 2022, les repas servis en restauration collective doivent comprendre au moins 50%

en valeur de produits durables ou sous signes d’origine ou de qualité dont 20% de produits issus de Tous les repas sont
l'agriculture biologique. préparés sur place
Certains labels et démarches sont officiellement reconnus et éligibles Egalim : AOP/AQC, IGP, STG, Label
Rouge

Label Rouge Agriculture Biologique

par l'équipe de

:)  Haute Valeur la cuisine centrale
2/ Environnementale

% Appellation d'origine
protégée




